LA CUCINA

del Piantelle

Chef Andrea Ceretti { A
izza Chef Massimo Barbierato | | g




ANTIPASTI
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Caprese €12

Biffelmozzarella, Tomaten, Basilikum mit
Piantelle evo Olivendl.

Prosciutto & Bufala €14
Parmschinken mit Biffelmozzarella DOP
Cozze £14

Muscheln in leicht pikanter Sauce mit
Knoblauch-Croutons.
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‘_\ Le 4 Bruschette €10 /

~ _Bruschette nach Toskanischer Art mit =
Kirschtomaten auf Straciatella und

s JCrDutDnsfmit Olivenpastete. \;
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Pasta al ragu €14
Spaghetti mit langsam gekochter, hausgemachter Fleischsauce.
Aglio & Olio -
Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Chilischote.
Carbonara £12
Spaghetti mit Eiercreme, Schafskédse, knusprigem Speck und schwarzem
--Zf:i'-‘-' :%M—M:M: '_"}" - T
Scoglio €20

Spaghetti aus Hartweizen mit
Garnelenschwidnzen, Tintenfisch, Krabben
und Fisch.
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Fettucine al pomodoro e basilico £11 _

Frische Eiernudeln mit Tomatenpliree und Basilikum aus unserem
Garten.

Tortellini Panna & Prosciutto €11

Tortellini mit Sahne und Schinken.

Lasagne alla Bolognese £ils

Frische grine Lasagne mit Fleischsauce, Kise und Béchamelsauce.

Gedeck €1,50 pro Person
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Gran fritto di mare €18

Frittierter Tintenfisch, Krabbenschwdnze und Gemise mit
Schnittlauchmayonnaise.

Tagliata di manzo macelleria “Treccani” €20

Tagliata vom langgereiften Rind aus der Metzgerei Treccani mit
Rucola, Parmesan und Kirschtomaten.

Hamburger

Hamburger aus der Metzgerei Treccani, mit
Sesamzwiebeln, Speck und Késebrot, dazu
Pommes frites.

Wienerschnitzel €18

Paniertes und gebratenes Schweineschnitzel nach Wiener Art, dazu
Pommes frites.

Spare ribs €20

Marinierte Schweinerippchen, bei niedriger Temperatur gegart dazu
Pommes frites.
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Insalatona Mediterranea €12

Blattsalate, Oliven, frische Tomaten, Paprika, Walnisse, Basilikum
und Mozzarellabidllchen.

AL
Insalatona Pollo Teriyaki €15 iq‘.‘iﬁ
Mariniertes Hihnerfleisch in Teriyaki Sauce, Avocado, Reis, Gurke, |
Sojaschoten, Purpurkohl und Ananas. J"I
' Pommes frites €6
Gegrilltes Gemiise der Saison €5
Insalata Mista €5

Verschiedene Blattsalate mit frischen Tomaten.
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Menu Emilia €8 .qu
sk - : ; las\®
Gegrillte Hahnchenbrust, Erbsen, Reis und dazu ein
Getrank.
Menu Lightning McQueen €8
Baby Pizza Margherita und dazu ein Getrédnk.
Menu Casita £8
Hihnchenwiirfel, Pommes Frites und dazu ein Getridnk.
Menu Luca €8

Mudeln mit Pesto oder Tomatensauce und dazu ein Getréank.




Tiramisu - €6
Hausgemacht.
Tris di sorbetti - €7,5

Drei saisonale Fruchtsorbets von
Gelateria Vassalli.

Creme brulée - €6
Creme mit Karamellkruste.
Salame di cioccolato - €5,5

Schokoladensalami,
hausgemacht.

Assortimento di gelato - €5
lhre Wahl aus dem Angebot der
Antica Gelateria del Corso.
Panna Cotta - €6
Hausgemacht.

Torta del giorno - €6

Kuchen Tagesangebot,
hausgemacht.

lced Coffee Sundae - €5
Eiskaffee mit Sahne.
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Hauswein Turina o -
Weiss, Schaumwein, FRot, Rosé 'IJ
1 Glas € 4 dg AL b
) .

1 Flasche € 13.50 I"
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Biere vom Fass - Forst &Menabrea & Weihenstephaner

Hell Menabrea Weissbier
Radler
Klein 200 ml € 3 € 3.5 £ 4
Mittel 400 ml € 4.5 €5 £ 5.5
Gross 1 L £ 9 € 9.5 € 10
Flaschenbier
lchnusa 330ml €4 00
Heineken 330ml €4 00
Dosen und alkoholfreie Getrdnke S
Coca cola €3,00

Hat es |lhnen gefallen bei

Coca cola zero €3.00 " : :
_ uns und dirfen wir Sie um
Fanta €3,00 lhre Bewertung bitten?
Sprite €3,00 Wir sind auf allen
Lemonsoda €300 Portalen zu finden.
Eistee (Zitrone/Pfirsich) €3.00 ;”IJ:}I
Fruchtsafte €3,00 )."' J]
Ly e L
Mineralwasser mit Kohlensdure |f"“:| \--f"'f‘|
|

i \
Stilles Mineralwasser 7T50m| €3,00 |y |



Margherita-Basis

ltalienisches Tomatenmark,
Fior di Latte Mozzarella.

€7,00
Aufschnitt
Gemischtes SR
=3 Gemuse zusdtzlich
" zusatzlich € 2,00
3 € 1,50
v Paprika v Schinken
v Frische gekocht
Kirschtomaten v Rohschinken
v Gegrillte v Salami
Aubergine fe "
: v “"Spianata
v Gegrillte
Zucchini v Speck

v Radicchio

Der Pizzakoc
bist du!

Diverse LLD 9

Ergénzungen
zusdatzlich

v Pilze € 1'00

v Kapern T

v Sardellen

v Thunfisch

v Pommes frittes

v Schwarze ()
Oliven 5

v Zwiebeln #

v Artischocken

v Kéase R

Der Grundstein fir eine wirklich
gute Pizza ist die Wahl der
Zutaten.

Wir haben das Glick, mit
einigen der besten Lieferanten
zusammenzuarbeiten. Ob es um

die Wah!l des Mehls (wir
verwenden Petra, Caputo und 5
Stagioni) oder die Kaseauswahl
geht, wir sind stolz darauf, die
besten Zutaten fir |lhre Pizzen

zu finden.

Wie sie hier sagen:
Buon appetito (genieflen!).

Wussten Sie, dass Sie unsere

Pizzen auch bequem in lhrer

eigenen Unterkunft genieflen
kénnen?

Fragen Sie uns nach der
Speisekarte zum Mitnehmen.
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ALLERGENE

Eine vollstdndige Liste der
Allergene ist im Restaurant
erhaltlich.

Bitte informieren Sie das
Personal bei der Bestellung,
wenn Sie Allergien haben.

* Bei Mangel an frischem Produkt wird ein
gefrorenes Produkt verwendet.
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KLASSISCHE PIZZEN

John Wayne €8,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Wirstel und Pommes frites.

Hawaii

€8,50
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Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gekochter Schinken und Ananas.

Asiago €9,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Radicchio, Asiago Kase und
gekochter Schinken.

Neve sul Baldo €9,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gemischte Pilze, Monte Veronese
Kédse und Speck.

Vegetariana €8,50

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Auberginen, Zucchini, Paprika und

Radicchio.
Prosciutto & funghi €9,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Schinken, Pilze.

Olio Felice €9,00
Mozzarella Fior di Latte,
Olivenpaste und Olivendl, Thunfisch
und frische Tomatenscheiben.
Bianco Mare €10,00

Lachs, Garnelen, Zucchini, Robiola
Kdse und Mozzarella Fior di Latte.
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“Zuccona €9,50

Mozzarella Fior di Latte,
KUrbiscreme, gemischte
Waldpilze und knuspriger
Speck.
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Maiale nel bosco €12,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,

gemischte Waldpilze, gekochter
Schinken, Wurst, pikante
Schweinswurst.

Quattro Stagioni €11,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gekochter italienischer Schinken,

Pilze, Artischocken und Oliven.

Lucifero

Pizza mit Spianata
Calabra (wirzige Wurst
aus Kalabrien),
Mozzarella Fior di Latte,
Gorgonzola-Kase, -
garniert mit feuriger M
Chilisauce. -

Italia €12,00
Mozzarella Fior di Latte,
Kirschtomaten, italienischer
Schinken, Rucola und
Parmesanspdne.

5 Formaggi €11,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
gerducherter Ricotta, Fontina Kase,
sUBBer Gorgonzola DOP und am Ende
des Kochvorgangs Grana Flocken.

Nocina €10,00
Tomaten, sufBer Gorgonzola DOP,
Speck und Walnisse am Ende der
Garzeit.

,j,
f‘("‘&e—
Peccato di gioia €12,00

Tomaten, Taggiasca Ollven,
italienischer Rohschinken,
Buffelmozzarella Béallchen.

Prosciutto & noci €12,00
Tomaten, 24 Monate gereifter
Rohschinken und zum Schluss
Biffelmozzarella Béallchen und

Walnisse.
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\\ Mad Max
“~ Wirklich riesige / .
Calzone, gefullt mit .~

? t neopollfgonlscher il //
__ ~Salami, Mozzarella Fior — =
ol lalte o Ricottia unid s e
JE— Pecorino Kdse. R
-— €14,00 -

Regina Margherita €10,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte
und frisches Basilikum und
Buffelmozzarella Bdallchen.

Mediterranea €12,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Zwiebeln aus Tropea in Kalabrien
und am Ende der Garzeit

Buffelmozzarella Ballchen, Thunfisch
und gerdésteter Sesam.
Acivga €12,00

Doppelte Portion Tomaten,
Biuffelmozzarella Béallchen,
Kirschtomaten, Sardellen und
Oregano.

Salame \ 7% €9,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte
und Salami Vicenzer Art.

Sapori del Sud €12,00

Tomaten, Mozzarella Fior di Latte,
Zwiebeln aus Tropea, sufle
halbgetrocknete Tomaten,Kapern,
Taggiasche Oliven und
Biffelmozzarella Ballchen.

Kénnen Sie nicht finden, was
lhrem Geschmack entspricht
Erstellen Sie lhre eigene
Pizza!




